
Weihnachten 2023

am 25.12.2023 - Erster Weihnachtsfeiertag 
Jetzt reservieren! 



Glühwein / Orangenpunsch / San Daniele / Graved Lachs / Wildpastete

Menü

Aperitif

Rote Beete Tartar / Ziegenkäse Crumble / Ponzu Schaum

***

 Pilz Consommé / Shiso-Duxell Ravioli / Sellerie Espuma

***

Wildgänsebraten 
Rotkohl / Orangen-Gnocchi / Bratapfelsauce

oder

Skrei Filet
Kartoffel Aligot / Nussbutter

***

Tonkabohne Crème Brûlée / 
Purple-Curry Zwetschgen / Zimteis

Abendmenü

115,- pro Person

19:00

20:00

Auf Wunsch und Vorbestellung bieten wir Ihnen dieses Menü auch als vegane Variante.

https://de.wikipedia.org/wiki/Aperitif
https://www.google.com/search?sca_esv=571840155&rlz=1C1GCEU_deAT1078AT1078&q=Bratapfelsauce&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjtrK_9xOiBAxVHX_EDHbYyCMkQkeECKAB6BAgHEAE


2021 Grauburgunder „S“, Weingut Poss, Nahe

2022 Lugana, Ca dei Frati, Lombardei, Italien

2022 Loibner Loibenberg, Grüner Veltliner Smaragd, Knoll, Wachau, Österreich 

2020 Chardonnay „Grand Select“, Fritz Wieninger, Wien, Österreich

49,-

42,-

89,-

95,-

2022 Miraval Rosé, Brad Pitt / Familie Perrin, Provence

in der 1,5 l Magnum

in der 3,0 l Doppelmagnum

in der 6,0 l Impériale 

56,-

89,-

174,-

368,-

Wein
Weißweine

Roséweine

Rotweine
2021 Blaufränkisch, Günter & Regina Triebaumer, Burgenland, Österreich

2017 Wiener Trilogie, Fritz Wieninger, Wien, Österreich

2016 Chateau Charmail, Haut-Medoc, Bordeaux, Frankreich

2017 Brunello di Montalcino, Altesino, Toskana, Italien 

34,-

39,-

63,-

87,-

2016 Chateau Leoville Barton, St. Julien, Bordeaux, Frankreich 238,-



Champagner 

Champagner R de Ruinart Blanc Brut 

Champagner Dom Perignon Vintage

Champagner Ruinart Rosé Brut

als 1,5 l Magnum

145,-

295,-

165,-

330,-

Champagner Armand de Brignac 395,-

Champagner Moet Ice 130,-



 am 31.12.2023

Silvester 2023

Jetzt reservieren! 



21:00

Wir lassen 2023 mit Champagner ausklingen.
(bitte um Vorbestellung)

Jede Flasche nimmt an der Verlosung um einen 3 Nächte Sylt-Urlaub teil.

Der Countdown beginnt!

Verlosung und Party
00:30

Chili con Carne mit hausgemachtem Ciabatta

Geht der Abend schon zu Ende oder erreicht
die Stimmung jetzt erst ihren Höhepunkt?

20:00
Einlass & Aperitif

Stimmungsvolle Einstimmung in den Abend mit beliebtem DJ

23:00

23:55

01:00

02:00

 Start in ein köstliches Menü

19:00

Programm

https://de.wikipedia.org/wiki/Aperitif


menü

Champagner / Tannenzweig-Zimt / 

Aperitif

Bretonischer Hummer / Avocado
***

 Oxtail Consommé double / 
Ricotta Ravioli

***

Steinbutt 
Spitzkohl / Nuss-Trüffel-Butter

***
Duett vom Kalb

Karotten-Orangen-Kardamom / Kartoffelschnitte
***

Küchlein-Valrhona / Sauerkirschen /
 Kokos Espuma

Abendmenü

189,- pro Person

Fin Clair Austern / San Daniele / Gänseleber-Parfait

Auf Wunsch und Vorbestellung bieten wir Ihnen dieses Menü auch als vegane Variante.

https://de.wikipedia.org/wiki/Aperitif


Wein
Weißweine
2021 Grauburgunder „S“, Weingut Poss, Nahe

2019 Weißburgunder „Großes Gewächs“, Weingut Pfeffingen, Pfalz 

2022 Sauvignon Blanc, Cloudy Bay, Neuseeland

in der 1,5 l Magnum

49,-

59,-

85,-

127,-

Roséweine
2022 Miraval Rosé, Brad Pitt / Familie Perrin, Provence

in der 1,5 l Magnum

in der 3,0 l Doppelmagnum

in der 6,0 l Impériale 

56,-

89,-

174,-

368,-

Rotweine
2021 Blaufränkisch, Günter & Regina Triebaumer, Burgenland, Österreich

2017 Brunello di Montalcino, Altesino, Toskana, Italien 

2016 Chateau Leoville Barton, St. Julien, Bordeaux, Frankreich

2018 Opus One, Rothschild & Mondavi, Napa Valley, Kalifornien, USA 

34,-

87,-

238,-

2020 Chardonnay „Grand Select“, Fritz Wieninger, Wien, Österreich 95,-

560,-



Champagner 

Champagner R de Ruinart Blanc Brut 

Champagner Dom Perignon Vintage

Champagner Ruinart Rosé Brut

als 1,5 l Magnum

145,-

295,-

165,-

330,-

Champagner Armand de Brignac 395,-

Champagner Moet Ice 130,-



neujahrsbaden
1. Januar 2024

Am 01. Januar wird in Wenningstedt-Braderup traditionell die neue
Badesaison eröffnet – 120 Mutige stürzen sich beim Neujahrsbaden in die
kalten Fluten und werden dabei von Tausenden Schaulustigen angefeuert.

Erleben Sie dieses einzigartige Schauspiel
aus erster Reihe!

 
Ab 11 Uhr werden Sie im “Strandhafer Sylt” neben bester Aussicht auch

kulinarisch mit herzhaften österreichischen Köstlichkeiten uvm. verwöhnt. 



jetzt reservieren
per Telefon 
0049 170 731 9662
per WhatsApp 
0049 157 3599 3830

Am 24.12. hat das Strandhafer Sylt geschlossen. Das Weihnachtsmenü servieren wir Ihnen am 25.12.
Reservierungen für beide Abende sind erst mit Eingang der Bezahlung des Paketpreises bestätigt.
Der Aperitif in den Menüs ist im Paketpreis inkludiert.
Kostenfreie Stornierungen bis 01.12. möglich. Bis 11.12.2023 sind 50 % fällig. Ab dem 12.12.2023 wird bei
einer Stornierung 100% des Paketpreises berechnet.
Kinder bis zum vollendeten 6. Lebensjahr sind gratis (Kindermenü). Von 7 bis 10 Jahren bezahlen Sie an den
Abenden 50 %. Ab dem 11. Lebensjahr wird der volle Preis verrechnet.
Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Abgaben und MwSt.

Programmänderungen und Druckfehler vorbehalten

Gut zu wissen


